Parlatsch a la Carte

Kalte Kostlichkeiten USTRIA PARLATSCH

HOTEL =

Bunter Blattsalat mit Hausdressing 9.80

Stellen Sie sich Ihr ,,Plittli“ aus unseren regionalen Produkten
nach Belieben zusammen,

dazu servieren wir Essiggurken und Kapern pro 50g
Bio Weichkise ,,Andeerer Arve“ 6.50
Bio Bergkise "Andeerer Traum” 6.50
Biindnerfleisch 8.50
Biindner Rohschinken 8.50
Bauernsalsiz 8.50
Bauernsalsiz am Stiick 100g 11.00

Tatar - Festival

Tatar Classic 1/ Portion 22.00
Rinds - Tatar Portion 29.00

Tatar Emiliana
Rinds - Tatar mit Olivenol 1/ Portion 25.00
und Parmesanspéinen Portion 32.00

Tatar Cognac

Rinds - Tatar 1/ Portion 25.00
begleitet von einem Schuss Cognac Portion 32.00
Tatar ,, Alba“ 1/ Portion 25.00

Rinds - Tatar mit Triiffelol serviert Portion 32.00



Aus den Topfen und Pfannen

Hausgemachte Kiirbiscremesuppe
mit gerosteten Kiirbiskernen 11.50

Hausgemachte Capuns Sursilvan

Nach Grossmutters Rezept mit frischen Kriutern und Speck,
eingewickelt im Mangoldblatt, sanft geschmort

in einer kriftigen Milchrahmsauce pro Stiick 7.80

Trinser Raviuls gefiillt mit Dorrbirnen
an zerlassener Butter und Biindner Bergkése pro Stiick 7.80

Pizzokel an feiner Rahmsauce mit Bergkise iiberbacken,
verfeinert mit Speckstreifen, Eierschwdmmli und Kiirbis 19.80 33.50

Trio von unseren Biindner Spezialititen
Capuns, Pizzokel und hausgemachte Raviuls 19.80 33.50

Pouletfliigeli

rassig gewiirzte und knusprig gebackene Schweizer Pouletfliigeli

im Korbli serviert, begleitet von feinen S6sschen

wahlweise mit Pommes Frites oder Salat 23.50

Hausgemachter Rindsburger mit Salat, Tomaten,
Biindner Bergkése und Speck

Serviert mit Pommes Frites 28.50
Goldbrauner Rosti 19.50
Zusitzlich mit Spiegelei 1.50

Zusitzlich mit Biindner Bergkase iiberbacken 1.50

Zusitzlich mit knusprigen Speckstreifen 2.50

Zusitzlich mit feinem Markt Gemiise 7.50



Fiir unsere Kleinsten

»Geissenpeter
Trio von unseren Biindner Spezialititen,
Capuns, Pizzokel und hausgemachte Raviuls 19.80

,»Globi“

Saftige Pouletfliigeli knusprig gebacken im Korbli serviert,

begleitet von feinen Sésschen,

wahlweise mit Pommes Frites oder Salat 16.50

»2Mickey Mouse*
Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup 13.50

Siisse Versuchungen fiir die Kleinsten

»Heidi“
Vanilleglace mit Rahm, bunten Smarties und Schoggistreuseln
5.50

,Biene Maia“
Vanilleglace mit Schoggisauce und Rahm 5.50



Dessert

Coupe Nesselroude
Vermicelles mit Meringue, Vanilleglace und Rahm

Portion Vermicelles mit Rahm

Portion Vermicelles und Glace

Hausgemachter Birnenstrudel
Mit Vanillesauce und Rahm

Cremeschnitte ,Parlatsch”

Fior di latte im Crépes
auf einem Zwetschgenkompott

Meringues mit Rahm
Zwei grosse, knusprige Meringues Schalen
begleitet von luftig aufgeschlagenem Rahm

Meringues mit Glace und Rahm
Eine grosse, knusprige Meringue
begleitet von einer Kugel Vanilleglace und Schlagrahm

Fiir Dessertmuffel:

Ein feiner Espresso

in Begleitung zweier Williams- und Kirschpralinen
und einem erlesenen Vieille Williams von Urs Hecht

Nussgipfel (unser fast Weltberiihmter!!!)

Wihen je nach Saison,
wir geben Ihnen gerne Auskunft
mit welchen siissen Friichtchen unsere Wihen belegt sind
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Unsere kleine aber feine Coupés — Auswahl

Il Grischun
Vanilleglace mit Rételi — Kirschen und Rahm

Danemark
Vanilleglace mit warmer Schoggisauce und Rahm

Crap Uera
Vanille- und Caramelglace mit Caramellsauce und Rahm

Belmont
Schoggi- und Stracciatellaglace mit Schoggisauce und Rahm

Eiskaffee ,,Parlatsch

geriihrt und nicht geschiittelt

Vanille- und Moccaglace (enthilt Niisse),
Espresso und ein Schuss Kirsch

Piz Fes
Zitronensorbet mit Wodka

Signina
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Glaces und Sorbets pro Kugel

Vanille, Stracciatella, Mocca (enthilt Niisse)
Schoggi, Erdbeere, Caramel, Fior di Latte, Zwetschge, Zitrone

Portion Rahm

Toppings (Karamellsauce / Schoggisauce)

Alle unsere Coupés sind auch als kleine Portion erhiltlich
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